
AFTENMENU

3 RETTERS SÆSONMENU
FORRET

Grillet hvide asparges | Sandrejer | Tørret Skinke | Urtecreme | Sprød tang 

HOVEDRET
Hopballemølle kylling | Frikassé af forårsgrønt | Estragon | Hønsesauce

DESSERT
“Københavnerstang” | Vanilje | Ananasgele | Karamelliseret ananas | Marengs

3 RETTERS SÆSONMENU 415 KR.
Inkl. 2 glas vin 565 kr. / Inkl. 2 glas saft 515 kr. 
Inkl. 3 glas vin 625 kr. / Inkl. 3 glas saft 540 kr.

APERITIF
Et glas bobler - 75 kr.

SNACKS
Sprøde panipuri | Ørredtatar | Rygeost - 45 kr.

Modnet skinke | Vesterhavsost | Paprika - 45 kr.

Rodfrugtchips | Gammel Knas creme - 45 kr.

VINMENU
Fernand Valliere, Chablis Vielles Vignes

Château de Cayx, Le Rose Malbec Du Prince, AOP

Château Piaut, Château Piaut AOP, Barsac-Sauternes

SAFTMENU
Mild rabarbersaft

Hyldeblomstsaft med timian
 

Ananassaft med koldtrukket Mary te

https://www.hjhansen-vin.dk/roedvin/frankrig/bordeaux/2018-chateau-pierrail-rouge-bordeaux-superieur
https://www.hjhansen-vin.dk/roedvin/frankrig/bordeaux/2018-chateau-pierrail-rouge-bordeaux-superieur


AFTENMENU
FORRETTER

Vælg mellem 125 kr. 

Sprøde havtaskekæber | Saltet agurk
Dehydreret tomat | Kimchimayonnaise

Grillet hvide asparges | Sandrejer | Tørret skinke
Urtecreme | Sprød tang 

HOVEDRETTER
Vælg mellem 195 kr. 

Hopballemølle kylling | Frikassé af forårsgrønt
Estragon | Hønsesauce

Pluma fra Iberico gris | Fynske asparges | Spinat
Timiansauce med røget marv

Sprød rødfisk | Urtesalat | Sauce mousseline
Syltet sennep | Radise

(V) Stegt blomkål | Kryddere bønnespred
Fynske asparges | Sauce mousseline

Cæsarsalat a la Vejlsøhus
Sprød kylling | Pocheret æg

Økologisk romainesalat | Fangst brisling | Parmesan

TILBEHØR
Vælg mellem 45 kr.

Sprøde timianfritter 

Hjertesalat | Sauce tatar | Tomat

Små nye kartofler | Persillepesto

STEAK FRITES
345 kr. 

Ribeye | Sprøde timian fritter
Grøn salat | Blanquette sauce med estragon

VEJLSØHUS BURGER
175 kr. 

Vælg mellem 200 g. oksekød,
sprød kylling eller vegetarisk bøf,

serveres med timian fritter og tomatiseret aioli

DESSERTER
Vælg mellem 125 kr.

Bagt rabarber | Honning is
Økologisk fraiche | Kardemomme 

“Københavnerstang” | Vanilje | Ananasgele
Karamelliseret ananas | Marengs

3 slags ost
Hjemmelavet tilbehør og knækbrød

KAFFE OG SØDT
Te eller økologisk kaffe

40 kr.

3 slags sødt
55 kr.

Irsk kaffe
75 kr.

VI HÅBER DU/I FÅR EN RIGTIG GOD AFTEN 
PÅ RESTAURANT VEJLSØHUS


