Juni menu

Bobler & snacks 165,-
Gron teerte med gronne asparges, friskost og

urter fra Hester pa Samso

Ceviche pa Jomfruhummerhaler
fanget ved Samse og serveret med spansk

karvel, mirabelleblomst, agurk og syrnet flade.

Hvide asparges fra Soldug
med blamuslinger, strandarve, skovsyre og

sauce af muslinger og hvide asparges .

Lun salat og urte hollandaise
Lars” spinat og nye kartofler, ramslog og

fritterede nye hvidlag.

Havtaskekeeber og rod hjertesalat
med blomsterkadl og radiser, beurre blanc,

hengemt citron og portulak.

Skovkylling fra Gothenborg
med sommerfikasse pa blomkal, linser og
gronne asparges hertil nye log samt fyldt

vinaigrette pa agurk

“Rodgred med flode”
Jordbeer/rabarber coulis skilt med flade, sorbet
pa hybenrose samt gronne og rade jordbeer fra

Samso

Lille pakke 895,-/800,-
Bobler & snacks samt
3 retter med vinmenu/saftmenu

Hele bordet veelger de samme retter.

Hele pakken 1.500,- /1.300,-
Bobler & Snacks, vinmenu/saftmenu samt

6 retter og danskvand.

3 retter 485,- / 4 retter 585,
5 retter 675,- / 6 retter 765,-

Vinmenu
2 glas 230 ,- / 3 glas 340 ,- / 4 glas 450 ,-
5 glas 550 ,- / 6 glas 650 ,-

Hjemmelavet saftmenu
2 glas 145 -/ 3 glas 215 ,-/ 4 glas 275 ,-

5 glas 335 ,-/ 6 glas 395 -

Danskvand 30,- pr. person.

Lordagsfrokost kl 12-15
3 retter 295 ,- Vinmenu 295 ,-

Sendags surprise-menu

5 retter og 3 glas - 595 ,-.

Vi har guld i Det Okologiske Spisemeerke.
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