Bestilling og betaling sker i bageren 4
Oplys venligst bordnummer IN&BRgD
Morgenmad

Alle dage fra 09:00-11:00

Blgdkogt &g (gkologisk) Kr. 15,-

Grask yougurt
@kologisk greesk yougurt fra Thise toppet med hjemmelavet &blegrad og ristede hasselngdder Kr. 75,-

Avocado toast
Ristet surdejsbrad med avocadocreme, spejleg, rasyltede redlgg og sort sesam Kr. 85,-

Varm morgenmads panini
Surdejsbred smurt med dijonmayo, cheddar, kalkun og toppet med bagte tomater Kr. 125,-

Morgentallerken
Surdejsbrad og ristet rugbred fra Pabst Bakery, Thise gkologisk Esrom Kklosterost, spegepglse,

gkologisk smar fra Thise og et gkologisk bladkogt sg Kr. 125,-
Tilkab:
Hjemmelavet baerkompot Kr. 10,-

m Falg os pa Facebook, hvor vi ofte deler tilbud og nyheder: Cafe Vin & Brgd

@ Falg med pd Instagram, hvor vi ofte deler nyheder: Cafevinogbrod
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Bestilling og betaling sker i bageren
Oplys venligst bordnummer IN&BRgD
Spisekort

Alle ugens dage fra 11:30-16:00.
Ved aftendben fra 17.30 -21.00.

Snackbreet

Med ristet surdejsbragd, hjemmelavede rugbrgdschips, pesto og saltmandler, chips

samt oliven og gkologisk smgr fra Thise. Kr. 125,-
Oliven Kr. 40,-
Saltmandler Kr. 40,-
Luksus smgrrebrgd

/g og rejer

Fiskefrikadelle, dildcreme og hjemmesyltede rgdlgg

Roastbeef, hjemmerart remoulade, hjemmelavet pickles, redlag og peberrod Kr. 95,-
Kyllingesalat med asparges og rodfrugtschips 2 stk. kr. 175,- pr person

Sommer bruschetta

Ristet surdejsbrgd med mozzarella, hjemmelavet tomatsalat med frisk persille og hvidlgg,

toppet med rucola og balsamico glaze Kr. 125,-
Hvidvins anbefaling: Monteforte Soave Classico “Clivus” 2023, Italien

Avocado toast

Ristet surdejsbrgd med avocadocreme, mozzarella, bagte tomater,

rasyltede rgdlegg og toppet med urter Kr. 125,-
Hvidvins anbefaling: Weingut Kiihn Hallgartener Riesling 2023 Trocken, Tyskland

Caféens rejemad
Med hjemmelavede rejesalat med fennikel og bladselleri.
Serveret pa ristet surdejsbrad og mizunasalat Kr. 125,-

Hvidvins anbefaling: Weingut Kiihn Hallgartener Riesling 2023 Trocken, Tyskland

Varm panini pa surdejsbrgd
Surdejsbred smurt med chipotlemayo, pulled kylling fra Happy Chicken, cornichoner og cheddar
serveret med arstidens salat vendt i vores laekre vinaigrette Kr. 125,-

Redvins anbefaling: Campagnola Ripasso Classico Superiore 2022, Italien

Varm panini pa surdejsbrgd
Smurt med dijonmayo, chorizo, emmentaler, rucola og rgdleg,
serveret med arstidens salat vendt i vores laekre vinaigrette Kr. 125,-

Rosé anbefaling: Steininger Cabernet Sauvignon Rosé 2023, @strig
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Oplys venligst bordnummer IN&BR”D

Caféens salat

Arstidens salat vendt i vinaigrette toppet med avocado, kogt dansk quinoa med urter,

bagte cherrytomater, mozzarellakugler, hjemmesyltede radlag og rugbradknas

Serveret med surdejsbrad fra Pabst og gkologisk smar fra Thise Kr. 125,-
Tilkeb af pulled kylling fra Happy Chicken, varmrgget laks eller 4stk falafel fra Naturli (GF) Kr. 40,-
Hvidvins anbefaling: Weingut Kiihn Hallgartener Riesling 2023 Trocken, Tyskland

Open panini pa surdejsbrad

Med cremet kylling, hjemmesyltede radlag, &ble og salat.

Serveret pa ristet surdejsbrad fra Pabst smurt med mayo. Kr. 125,-
Hvidvins anbefaling: Weingut Kiihn Hallgartener Riesling 2023 Trocken, Tyskland

Caféens stjerneskud
Pandestegt paneret radspeettefilet toppet med caféens rejesalat, varmrgget laks og friske asparges,
Serveret pa ristet smurt franskbrad og salat Kr. 165,-

Vinanbefaling: Monteforte Soave Classico “Clivus” 2023, Italien

Pariserbof

Stegt Irsk Grassfed oksebaf, ristede kapers, hjemmesyltede redbeder, hjemmelavet pickles

og peberrod, serveret pa smerstegt brad samt en gkologisk eeggeblomme Kr. 165,-
Redvins anbefaling: Campagnola Ripasso Classico Superiore 2022, Italien

Caféens burger

Leekker Irsk Grassfed-oksebgf toppet med cheddar, bacon og hjemmesyltet agurkesalat

Serveret i en leekker burgerbolle fra Pabst Bakery smurt med bearnaisemayo, salat og med

tilhgrende ovnkartofler og hvidlggsmayo Kr. 175,-

Radvins anbefaling: Kaapzicht Kaleidoscope Red 2021, Sydafrika

Crispy kyllingeburger

Paneret kyllingeburger toppet med avocadocreme og hjemmesyltede rgdlag,

Serveret i en lekker burgerbolle fra Pabst Bakery smurt med chipotlemayo, salat og med

tilhgrende ovnkartofler og hvidlagsmayo Kr. 175,-
Rosé anbefaling: Cap de Coste Rosé 2024, Frankrig

Vegansk burger

Med plantebaseret bgf, salat, tomatsalat, cornichoner, serveret i en laekker burgerbolle fra Pabst Bakery
smurt med en vegansk ramslggs burgerdressing

Serveret med tilhgrende ovnkartofler og vegansk mayo Kr. 175,-
Hvidvins anbefaling: Weingut Kiihn Hallgartener Riesling 2023 Trocken, Tyskland

Tapas
Udvalg af tre forskellige oste, tre slags charcuteri, serveres med andre leekkerier
og surdejsbrad fra Pabst Bakery, samt gkologisk smer fra Thise

Radvins anbefaling: Kaapzicht Kaleidoscope Red 2021, Sydafrika Kr. 185,-
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Oplys venligst bordnummer |N&BRﬂD

Bagrneretter

Fiskefilet (geelder bgrn til og med 12 &r)
Serveret med hjemmergrt remoulade og ovnkartofler Kr. 95,-

Nuggets (geelder bgrn til og med 12 ar)
hertil ovnkartofler og ketchup Kr. 95,-

Barneburger (geelder bgrn til og med 12 ar)
Med Irsk Grassfed-bgf i en burgerbolle fra Pabst Bakery,
smurt med mayo, salat, tomat hertil serveres ovnkartofler og ketchup Kr. 125,-

Det sgde

Caféens trifli
Vaniljeis med hjemmelavet baerkompot og cookiecrunch Kr. 75,-
Vinanbefaling: Schola Sarmenti Corimei, Italien

Dagens teerte med en kugle is Kr. 75,-
Ostebraet:
3 forskellige slags oste med rom/sirupsngdder og surdejsbred samt gkologisk smar fra Thise Kr. 85,-
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