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Forslag til selskabsmenu
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Vi modtager selskaber fra 12 - 120 personer.
Ved stgrre selskaber aftales menu senest 3 uger fgr.
Priserne er baseret pa min. 12 personer, bgrn under 12 ar: Halv pris

Forretter

- Tarteletter med hgns i asparges (serveres 2 gange) Kr. 75,-
- Tarteletter med stuvede eerter, gulergdder og skinke (serveres 2 gange) Kr. 68,-
- Muslingeskal med rejestuvning og dampet r@dspeetterulle Kr. 78,-
- Tunmousse pd salat, med majs, aerter, rejer, krydderdressing, flutes og smar Kr. 78,-
- Traditionel rejecocktail med cocktaildressing, flutes og smar Kr. 78,-

- Rejejarbonaise: Rejer serveret pa ananasring med karrymayonnaise, cavi-art, brad og smar Kr. 78,-

- Lille stjerneskud med dampet og stegt r@dspeettefilet, rejer, dressing og bragd Kr. 82,-
- Kold, dampet laks med rejer, cavi-art, dilddressing, brad og smgr (kan ogsd fadserveres) Kr. 78,-
- Indbagt laks i butterdej med spinat og aeg, dilddressing (fadanrettes) Kr. 82,-

- Husets fisketallerken: Dampet laks, rejer, spinat-lakseroulade, krydderurtedressing,
flutes og smar Kr. 82,-

- Fisketallerken med r@get lakserose, raget hellefisk, dampet + spinatrullet r@dspeettefilet,

dressing, brad og smgr Kr. 82,-
- Lakse-rgdspeetteroulade med rejer, dilddressing, flutes og smgr Kr. 78,-
- Varmrgget laks, aeggestand, fladestuvet spinat, brad og smgr Kr. 82,-

- Varm, dampet laks pd urtesauce, med sauterede gulergdder- og porrestrimler,
dertil serveres butterdejssnitte Kr. 82,-

- Indbagt laks i butterdej med spinat, pd hummersauce Kr. 86,-
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- Dampet torskeloin pd lun sennepssauce, sprad bacon, flutes og smagr

- Skinke med melon, kongeasparges, salatbouquet, flutes og smgr

- Landskinkeroulade pd pluksalat, mild sennepscreme, flutes og smar

- Raget svinemgrbrad, gr@gntsagsterrine, lun rad pebersauce, flutes og smar

- Den Gamle Kros kyllingesalat med bacon, ananas og karrydressing, flutes og smagr

- Hagnsesalat pa ananasring, bacon, asparges, flutes og smgr

Supper

- Klar suppe med k@d- og melboller, suppeurter og ris eller flutes

- Aspargessuppe med kgdboller, aspargesnitter og flutes

- Hummersuppe med rejer, cognacflgde og flutes

- Indbagt svampesuppe med butterdejsldg

- Karry-tomatsuppe (staerk) med rejer, fersken og flutes

- Ungarsk gullaschsuppe med kartoffeltern og flutes

- Mulligatawny: Karrysuppe med ris, rejer, urter og hgnsekad og flutes
- Minestronesuppe med flutes

- Tomatsuppe med kgdboller, suppepasta og flutes

- Kartoffel-porresuppe med bacondrys, purlgg, cremefraiche og flutes

- Fransk lggsuppe med ostebrgd

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

78,-
68,-
75,-
78,-
75,-

76,-

68,-
68,-
89,-
78,-
79,-
76,-
78,-
72,-
68,-
72,-

75,-
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Hovedretter
(Fadserveres, kan pa forespgrgsel tallerkenanrettes)

- Gammeldaws oksesteg med sgnderjysk hvidkal, glaserede perlelgg, grantsager,
kartofler, sauce, surt og tyttebeermarmelade (+ waldorfsalat: kr. 5,-)

- Oksesteg med sma hasselbackkartofler, r@dvinssauce, grilltomat, forsk. grantsager,
broccolisalat eller blandet salat med dressing

- Rosastegt oksefilet med ovnbagte kartofler, arstidens grgntsager, rédvinssauce
eller hijemmelavet sauce Bearnaise og salat efter gnske

- Rosa oksemgrbrad med valgfri kartoffel, sennepscreme, rgdvinssauce eller hiemmelavet
sauce Bearnaise, grgntsager og salat med dressing efter eget valg

- Dansk baf med blgde |ag, kartofler, fladesauce, grantsager og rédbeder
- Herregdrdsbaf med aerter, pommes frites, grilltomat og hjemmelavet sauce Bearnaise
- Spraengt oksebryst med stuvet hvidkadl, kartofler, gr@ntsager, sennep og r@dbeder

- Suppekad med drstidens grantsager, kartofler, peberrodssauce og r@dbeder

- Kalvesteg stegt som vildt, med hvide og brunede kartofler, sauce, gr@ntsager, halve abler

med ribsgelé, waldorfsalat, surt og tyttebaermarmelade

- Kalvesteg med ovnbagte kartofler, kalveskysauce, grilltomat, forsk. grgntsager,
broccolisalat eller blandet salat med dressing

- Rosastegt kalvefilet med valgfri kartoffel, drstidens gr@gntsager, kalveskysauce
eller hiemmelavet sauce Bearnaise. Salat efter eget valg

- Rosa kalvemgrbrad med persillekartofler, arstidens grantsager, kalveskysauce eller
hjemmelavet sauce Bearnaise. Salat efter gnske

- Husarsteg med sma hasselbackkartofler, forsk. greantsager og blandet salat og dressing

- Svinekam stegt som vildt med hvide og brunede kartofler, grgntsager, halve aebler med
ribsgelé, waldorfsalat, surt og tyttebaermarmelade

- Svinekam med spradt svaer, hiemmelavet radkdl, kartofler, sauce, grgntsager,
surt og tyttebeermarmelade

Kr. 165,-

Kr. 168, -

Kr. 195,-

Kr. 215,-
Kr. 138,-
Kr. 148,-
Kr. 154,-

Kr. 150,-

Kr. 168,-

Kr. 175,-

Kr. 205,-

Kr. 220,-

Kr. 155,-

Kr. 155,-

Kr. 155,-
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- Farseret svinekam med drstidens grgntsager, kartofler, skysauce og blandet salat

med dressing Kr. 155,-

171
Den 5,
en (o7

- Schnitzel (Wienerschnitzel) af svinemgrbrad med brasede kartofler, zerter, gulergdder,
wienerdreng og stegesky Kr. 155,-

- Hamburgerryg med gemyse, kartofler, smgrsauce eller aspargessauce,
blandet salat og dressing Kr. 142,-

- Spreengt svinekam med kartofler, champignonssauce, grgntsager, blandet salat
og dressing Kr. 158,-

- Kalkunfarseret svinemgrbrad med persillekartofler, drstidens grgntsager,

bearnaisesauce og tomat-mozzarella-salat Kr. 165,-
- Frikadeller med stuvet hvidkal, kartofler og rédbeder Kr. 135,-
- Karbonade (250 g) med stuvede aerter og gulergdder, kartofler og radbeder Kr. 138,-

- Grgnlangkdl med kdlpalse, hamburgerryg, kold flaesk, brunede kartofler,

sennep og rgdbeder Kr. 155,-
- Skipperlabskovs med r@dbeder, smgrtern, persille, sennep og rugbrad Kr. 157,-
- Gule aerter med kartofler, kdlpaglse, hamburgerryg, kold flaesk, sennep og r@dbeder Kr. 150,-
- Eisbein med sauerkraut, ertepuré, kartofler, fedtsauce, bacon, sennep og rédbeder Kr. 158,-
- Biksemad med spejleeg eller sauce Bearnaise, réadbeder, ketchup og rugbrad Kr. 125,-
- Stegt flaesk med persillesovs, kartofler og réddbeder Kr. 145,-

- Benlgse fugle med kartoffelmos eller kartofler, banner, gulergdder,

sgnderjysk hvidkal og surt Kr. 175,-
- Ungarsk gullasch med kartoffelmos eller kartofler, grantsager og surt Kr. 158,-
- Bgf Stroganoff med kartoffelmos, grantsager og surt Kr. 178,-
- Mgrbradgryde med cocktailpglser, zerter, ris, kartofler eller kartoffelmos og surt Kr. 165,-

- Dyreryg med halve paerer med tyttebaermarmelade, grgntsager, hvide og brunede kartofler,
surt og waldorfsalat Dagspris
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- Andesteg med halve aebler med ribsgelé, svesker, hvide og brunede kartofler,

andesauce, hjemmelavet rgdkal, waldorfsalat, surt og tyttebeermarmelade Kr. 215,-
- Snysk med s@nderjyske frikadeller, réget landskinke og r@dbeder Kr. 138,-
Desserter

- Hiemmelavet is med chokoladestykker, serveres med lun jordbaersauce Kr. 68,-
- Paere Belle Helene: Vaniljeisrand med peere, chokoladesauce og vafler Kr. 72,-
- Vaniljeisrand med frisk frugtsalat Kr. 68,-
- Halv melon med frisk frugtsalat og rart is eller vaniljeracreme Kr. 78,-
- Jordbeerislagkage med ngddebund, jordbaer og fladeskum Kr. 75,-
- Frugtteertestaenger: Mgrdejsbund med marcipankant, rgrt is eller vaniljeracreme Kr. 85,-

- Den Gamle Kros frugttaerte: Lagkagebund med marengs, vaniljecremefraiche / fladeskum,

pyntet med frisk frugt og baer Kr. 58,-
- Ostelagkage pa kiksebund med frisk frugt Kr. 50,-
- Pandekager med vaniljeis, frugt og baer Kr. 78,-
- Ngddekurv med sorbet, hiemmelavet vaniljeis og frugt Kr. 85,-
- Desserttallerken: Hiemmelavet vaniljeis, chokoladekage, frugt og baer Kr. 85,-
- Risalamande med lun kirsebaersauce (+ kirsebaer i rom: kr. 5,-) Kr. 68,-

- Rubinsteinkage: Makronbund, romfromage, hindbaermarmelade, og vandbakkelser

dyppet i chokolade Kr. 86,-
- Romfromage med lun kirsebaersauce Kr. 72,-
- Keernemeaelksfromage med lun kirsebaersauce kr. 65,-
- Baileysfromage Kr. 72,-
- Citronfromage Kr. 65,-
- Appelsinfromage Kr. 65,-
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- Kaffefromage med makroner og rom Kr. 68,-
- Kirsebeertrifli Kr. 72,-
- Flgderand med fersken og jordbeersauce Kr. 72,-
- Dessertbuffet: 2 — 3 slags hjemmelavet is, kage, frugtsalat og fromage Kr. 88,-
- Ostetallerken: 3 slags ost, frugt, kiks, brad og smgr Kr. 78,-
Natmad

- Biksemad med spejlaeg eller sauce Bearnaise, réadbeder og rugbragd Kr. 75,-
- Frikadeller med kartoffelsalat, purlgg og surt Kr. 75,-
- Frikadeller eller wienerpglser med varm kartoffelsalat Kr. 75,-
- Hotdogbuffet, lav selv Kr. 75,
- £ggepandekage med bacon, tomat, purlgg, rédbeder, sennep og rugbrad Kr. 78,-
- Lune madtaerter med blandet salat og dressing Kr. 75,-
- Hiemmebagte boller med pdlaegs- og ostefade Kr. 78,-
- Sonderjysk spegepglsebord med paté m. sky, fedt, I#g og rugbrad Kr. 85,-
- Raget landskinke, rareeg, stuvet spinat og baguette Kr. 78,-
- Tarteletter med hgns i asparges eller stuvede certer, gulergdder og skinke Kr. 75,-
- Aspargessuppe med kagdboller, aspargessnitter og flutes Kr. 68,-
- Ungarsk gullaschsuppe med flutes Kr. 76,-
- Fransk lggsuppe med ostebrgd Kr. 75,-
- Minestronesuppe med flutes Kr. 72,-

- Mulligatawny: Karrysuppe med ris, urter, hgnsekad, rejer og flutes Kr. 78,-
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Buffeter:

Hovedretsbuffet:

3 slags k@d, 2 slags kartofler, 3 forskellige salater aftales individuelt, fra kr. 165,-

Helaftensarrangement tilbydes fra 20 personer

(7% timers arrangement, middags- eller aftensarrangement)

Velkomstdrink, 3-retters menu eller buffet, husets vine ad libitum,

kaffe, samt fri bar med @l, vand og vin efterfglgende, natmad

*Regnes ud efter: 3-retters/buffet menupris + kr. 300,- (+ kr. 300,- er inkl. velkomstdrink, kaffe/te,

natmad og @l, vand, vin og postevand ad libitum)

Alle menuer aftales individuelt ved en aftalt menusamtale, hvor vi gennemgadr hele jeres arrangement,

fra start til slut.

Ud af huset

Alle retter kan bestilles til ud af huset/afhentning. Veer OBS pa, at pommes frites ikke er velegnede til
ud af huset, da de bliver blgde. Ved udbringning dog min. 2 retter og til min. 12 personer.

Gratis udbringning i naeromradet.

Emballage leveres retur til kroen senest dagen efter.




