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Selskabsmenuer 
Forslag til 3 retters menu 

Forretter  

Varmrøget laks  

fra egen rygeovn med radiser, syltet rødløg og urtecreme. 

Lynstegt tun 

Toppet med  soyamayo, syltede bøgehatte, tangsalat og karse. 

Laksetallerken  

med dildgravad laks. Pyntet med grov sennepsmayo, syltede rødløg og  

kartoffelchips samt lakserilette med urtesalat. 

 

Tunmousse 

På bund af sprøde salater og pyntet med rejer og krydderurtedressing.  

 

Stracciatella med bagte tomater  

og balsamicoglace toppet med lufttørret skinke.  

 

Ærtesuppe 

med stegte tigerrejer, og ærteskud. 

Tapas tallerken bestående af: 

Citronpannacotta med varmrøget laks 

Krustade med kyllingemousse. 

Gravad krondyrfilet med syltet ribs og ostecreme af Gammel Knas 

Stegt tigerreje med tomatcreme 

 

Tarteletter  

med høns i asparges.  

 

Til alle forretter serveres kuvertbrød og rørt smør. 

 



2025 

Forslag til 3 retters menu 

Hovedretter  

Rosa langtidsstegt kalv  

Hertil urtemarineret kartofler samt rødvinssvampesauce. 

 

Helstegt oksefilet  

Hertil knuste kartofler med parmesan og hvidløg, serveres med okseglace.  

 

Indbagt svinemørbrad 

med kyllingesvampefars. Serveres med små bagte kartofler med persillepesto. 
Hertil svampe a la creme.  
 

Kalveculotte stegt med timian og citron 

Hertil rørt kartoffel med flødeost og krydderurter, serveres med  
mild pebersauce.  

 

Indbagt laks med rejesouffle 

med porre/rød peber saute. Hertil kartofler vendt med smør og persille samt 

hvidvinssauce med estragon.  

 

Kalvesteg stegt som vildt   

med surt, sødt og waldorfsalat.  

Hertil hvide og brune kartofler samt vildtsauce. 

Gammeldags oksesteg  

med bønner og bacon, tomat med flødepeberrod og  

glaseret perleløg. Hertil surt, sødt, hvide kartofler og  

skysauce. 

 

 

Til alle hovedretter serveres  sæsonens salat og garniture. 
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Forslag til 3 retters menu 

Desserter 

Svampet chokoladebrownie  
med saltkaramelcreme og sprødt. Hertil Skovkroens skovbærsorbet 
 

Rabarbertiramisu 

med syltede rabarber og kakaotuille på toppen.  

 
Desserttallerken med chokolade 

med hvid chokolademousse med lemoncurd, chokolademazarin med 
chokoladecreme og appelsinsorbet.  

 

Kold rabarbersuppe 

med friske jordbær og hvid chokoladeis med knas.  

 

Chokoladetærte  

med brændt marengs og hindbærsorbet.  

 

Brunsviger dessert  

med mazarinbund med solbærskum, karamelskum, syltede solbær, salt 
karamel is og karamelsauce af brun farin og fløde.  

 

Skovkroens regnbueislagkage  

med mørk chokolade, vanilje og jordbærsorbet. Pyntet med marcipan-
bånd og brændt marengs. Bydes 2 gange. 

 

Skovkroens hindbærfavorit islagkage  

med Skovkroens hindbærsorbet og nougat. Pyntet med marcipanbånd 

og brændt marengs. Bydes 2 gange. 

 

Skovkroens citronfavorit islagkage 

med Skovkroens citronsorbet og chokoladebrownie i midten.  

Pyntet med marcipanbånd og brændt marengs. Bydes 2 gange. 
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Buffet - hovedret - tillæg kr. 30,- 

Hovedretsbuffet— udvælg 3 stegeretter  

Langtidsstegt rosa kalvetyksteg med grønt.  

Indbagt laks med rejesouffle 

Svampefarseret perlehønebryst 

Små kyllingefrikadeller 

Porchetta 

Pulled pork sliders 

Pankopaneret grøntsagskrebinetter  

Barbeque marineret spareribs 

Saucer — udvælg 2 saucer 

Svampesovs 

Rødvinssauce 

Rødvinssvampesauce 

Bearnaisesovs 

Pebersauce 

Whiskeysauce  

Skysauce 

Kartofler — udvælg 2 slags 

Panderistede kartofler med urter. 

Saltbagte kartofler. 

Pommes Anna. 

Flødekartofler. 

Knuste kartofler med hvidløg og parmesan. 

Kartoffelroulade med persille og selleri 

Sprøde fritter  

Salater — udvælg 2 slags 

Klassisk tomatsalat med oliven og mozzarella. 

Broccolisalat med edamamebønner, æbler og mandler. 

Syltede rabarbersalat med salat, feta og ristede kerner  

Aspargessalat med agurk, melon og forårsløg  

Bulgursalat med rød pesto, feta, bagte cherrytomater og springløg 



2025 

Natmad 

Pizzabuffet  

med 3 slags fyld: pepperoni, salat-kebab og kartoffel med ricottacreme.  

Brændende kærlighed  

af kartoffelmos, stegte bacontern, løg og pyntet medpurløg.  

Hertil syltede rødbeder. 

 
Tarteletter med høns i asparges 

 

Pulled pork burger – byg selv. 

 
Hotdog – byg selv. 

 
Æggekage med bacon, rødbeder og rugbrød 

 
Biksemad med spejlæg og rødbeder. 

 
Krydret tomatsuppe med croutoner. 

 
Aspargessuppe med kødboller. Hertil brød. 

 
Pålægsbuffet med 2 slags pålæg og lun leverpostej. 
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